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Le 20 juillet 2021,

Communiqué de presse :

Barwal livre au domaine de Bellefontaine deux foudres uniques
100% en chéne belge

En commandant deux foudres ovales de 1500L en chéne belge a la jeune société Barwal, le vignoble
de Bellefontaine accélére son développement en misant a la fois sur le long terme et le local. C'est la
premiére fois en Belgique qu’un domaine recoit deux foudres en chéne belge.

Le vin belge et le chéne des foréts wallonnes, un accord qui sonne comme une évidence. C'est sur
cette base que la société Barwal a été créée. Nos foréts domaniales, et dans le cas présent, celle de
Rochefort, comptent des chénes séculaires répondants a tous les critéres d’excellence demandés
pour la confection de barriques et foudres de qualité.

Le domaine de Bellefontaine qui compte 7 hectares de vignes a Biévre en province de Namur, vient
de recevoir deux magnifiques foudres en chéne belge. La compagne de Bruno Naets, fondateur du
Domaine de Bellefontaine, ne cache pas son émotion: « L'arrivée de ces deux foudres marque un
tournant dans la vie de notre vignoble au moment ol Bruno Naets, passe le témoin a la génération
future avec ces barriques géantes qui pourront laisser le vin se reposer et se bonifier dans I'écrin
naturel exceptionnel qu’elles représentent. »

Le bois au contraire de l'acier permet en effet une micro-oxygénation du vin ainsi qu’un subtil
transfert de tanins. Les bois utilisés ont été sélectionnés par la Scierie Hontoir, située a Faulx-les-
Tombes en province de Namur et proviennent de chénes de la forét domaniale de Rochefort. Ills ont
séché a I'air libre pendant plus de trois ans. C’est en effet le temps nécessaire a la nature pour
maturer un bois de qualité pour fabriquer ces tonneaux. L'assemblage a été réalisé en Champagne
dans une des quinze derniéres foudreries de France, la tonnellerie-foudrerie de Champagne-
Ardenne, en partenariat avec Barwal.

Barwal a pour objectif de valoriser le bois de chéne belge de premiere qualité en produisant en
circuit court et local des flts et des foudres a destination des vignerons, des brasseurs et des
bouilleurs de cru et en organisant le cycle de vie complet des barriques afin de maximiser leur durée
de vie.



L'aventure du projet Barwal commence en 2020, année de livraison des premieres barriques 100%
en chéne belge, en provenance de la forét domaniale de Rochefort. Hugues De Pra, co-fondateur de
Barwal est extrémement heureux de contribuer au projet du vignoble de Bellefontaine. « L’arrivée
des premiers foudres dans le chai d’'un domaine est toujours un événement marquant. Ne dit-on pas
gu’un foudre est un outil qui va suivre le vigneron durant toute sa carriére ? Notre objectif est de
contribuer au succes du Domaine de Bellefontaine en les accompagnant dans cette aventure
passionnante. » A noter la touche innovante apportée par Barwal : chaque f(t ou foudre Barwal est
marqué d’un QR code qui permet de retracer la vie de la barrique ; une fois scanné le propriétaire
accede au passeport digital du ft et peut ainsi retracer son parcours pour définir ses prochaines
utilisations.

A propos du Domaine de Bellefontaine

Créé en 2015 par Bruno Naets, le vignoble s’étend sur une surface approchant actuellement les 7
hectares sur les hauteurs de Bellefontaine, a plus de 400 m d’altitude dans I'entité de Bievre en
Province de Namur.

Le domaine produit des vins « tranquilles » et des vins effervescents dans les 3 couleurs : rouge, rosé
et blanc. Ce ne sont pas moins de 5 cépages qui sont cultivés sur un terroir schisteux, typique de
I’Ardenne qui apporte ce que recherchent les amateurs de vins : un équilibre entre arémes fruités et
acidité naturelle, avec de la finesse et de la fraicheur.

Le Pinot Noir (cépage d’origine bourguignonne) cotoie des cépages dits interspécifiques, plus
résistants aux maladies et adaptés aux caprices de notre climat comme le Solaris et le Phoenix pour
les vins blancs et le Cabernet Dorsa & le Cabernet Cortis pour les vins rouges.

Pour en savoir plus : www.vignobledebellefontaine.be

A propos de Barwal :

BARWAL a été créé par 2 passionnés de vin afin d’offrir une alternative locale et qualitative aux fQts
en chéne francais utilisés par les vignerons belges. L'ambition est de fournir un produit 100% naturel,
local et en circuit court, qui permette de révéler les terroirs de Belgique. Le tout en assurant une
tracabilité maximale pour suivre le parcours du fat qui peut connaftre plusieurs vies. A moyen terme,
le but est d’ouvrir une tonnellerie en Belgique au milieu des plus belles foréts de chéne du pays.

Pour en savoir plus : www.barwal.be
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Barwal
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info@barwal.be ou 081 84.92.43 ou 0476 476 090
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